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TREND, LAVORA NSODO PER
RiMANERE UN OLADNIGO



AZOTEA EXPERIENCE
OSTRICA & SANDO

OSTRICA ALLA CHICHA MORADA,
VERMOUTH, MELA VERDE E SCALOGNO

KATSU SANDO DI LINGUA DI VITELLO,
SALSA AL CHIPOTLE E HUACATAY

TOSTADA

TOSTADA DI MAIS GIALLO, KIMCHI DI VERDURE

DI STAGIONE

HUATIA
HUATIA DI TUBERI ANDINI E BURRO
FERMENTATO AL VERMOUTH ED UCHUCUTA

TROTA

TIRADITO DI TROTA IN CARPIONE E
AGUACHILE ALLA SALVIA

RAVIOLO

RAVIOLO FARCITO CON GAMBERI, COZZE ED
ERBE SPONTANEE, LECHE DE TIGRE
ALL'ACHIOTE

ARROZ CON PATO

COSCIA DI ANATRA CONFIT, CORIANDOLO,
GINEPRO E PIMENTO, SERVITA CON ARROZ
CROCCANTE, EDAMAME E OKRA

65 EURO A PERSONA

SIPS PAIRING
AMANECER

Carpano Dry, bergamotto,
aria di mare, burro

LAKAWITI

Punt e Mes, latte di semi di zucca, menta

SEX AND THE KIWI

Dry Carpano, kiwi, melone invernale, latte

SEII

Antica Formula, limone, Lapsang tesa,
miele di acacia, salvia

REMOLACHA

Carpano Bianco, rapa rossa, aceto di riso,
pepe verde, peperoncino poblano verde

FURUTSU CERVEZA

Antica Formula, cordiale di birra,
banana, passion fruit

40 EURO A PERSONA
SALONE DEL
VERMOUTH



